
MENU 
ENTRÉES 

FOIE GRAS MAISON AUX CHAMPIGNONS 
SALADE DE CHÈVRE CHAUD/BUFALA 
SALADE DE JAMBON DE BAYONNE

·      ASSORTISSENT DE 6 ESCARGOTS
·PÂTÉ EN CROÛTE AVEC SALAD

PLATS PRINCIPAUX 
STEAK DE SAUMON, SAUCE BEURRE BLANC  

FILET DE BŒUF, SAUCE AU POIVRE
MAGRET DE CANARD,JUS D’ORANGE /COINTREAU 

BLANQUETTE OU BALLOTTINE DE VOLAILLE
DESSERTS

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE 
CRUMBLE AUX FRUITS DE SAISON 

GLACES ARTISANALES AUX FRUITS DE SAISON 
ROULADE AU CARAMEL SALÉE

BRIOCHE PERDUE AVEC ABRICOTS ET RAISINS
ASSIETTE DE FROMAGE

TARTELETTE DU FRUITS DU JOUR
FINANCIER OU BISCUIT BRETON AU FRUITS

Au Château Vary, nous mettons un
point d’honneur à privilégier le
local autant que possible. Tous nos
plats sont entièrement faits maison,
élaborés avec produits frais, de
saison et issus de producteurs
locaux. Cette démarche garantit une
cuisine authentique, de qualité, et
respectueuse du terroir.

45€ - Trois plats

SVP - Choisissez parmi les articles

disponibles chaque jour
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